Centre
de services scolaire
des Draveurs

P,
Québec

Aide général de cuisine
Concours : S-2025-544 E

Pourquoi choisir
notre équipe?

Tu te démarques par:

e Détenir un diplébme de 5e secondaire;
Joins une équipe passionnée qui fait » Détenir un certificat de manipulateur d'aliments (MAPAQ);
vraiment la différence pour ses e Ton efficacité et ta rapidité d'exécution;

éleves. Ici, entraide, croissance, e Ton service a la clientéle courtois et professionnel.
équilibre travail-vie personnelle et

multiples défis et projets t'attendent!

Un avant-goit de ce
qu’on t'offre:

e Salairede24,13 S
e 20 jours de vacances annuelles

Ton role au quotidien:

e Effectue des taches simples en cuisine ou cafétéria : entretien,

transport des aliments et préparation de base;

Pour plus de détail, consultez le
plan de classification de ce corps

et congé pour la période des
fétes;

17 congés fériés par année;
Assurances collectives et
télémédecine accessible pour toi
et ta famille 24/7;

Equipe multidisciplinaire pour
collaborer et échanger tes idées;
Programme d’aide aux
employé.es pour ton bien-étre;
Régime de retraite avantageux;
Formations continues pour
soutenir ton évolution
professionnelle;

Rabais corporatifs variés (loisirs,
restaurants, bien-é&tre).

d’emploi ici.

¢ Travaille sous la supervision d’un cuisinier ou du responsable
de la cuisine;

e Prépare des aliments simples (couper, réchauffer, portionner)
et aide aux dietes;

e Assure le service, le nettoyage des tables, des équipements et
des lieux, ainsi que la gestion des déchets;

¢ Utilise des équipements de cuisine et peut aussi faire la caisse
ou s'occuper des distributrices.

Ca t'intéresse?

Seul ton CV est requis pour postuler. Diplédme, relevé
de notes, antécédents et références seront demandés
plus tard, si ta candidature est retenue.

Date d'ouverture du concours :

Du 19 mars 2026 au 26 mars 2026 a 15 h


https://cpn.gouv.qc.ca/cpncf/negociations/plan-de-classification/

